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Paula macht Crépes

Was lhr braucht:

Eier

500ml Milch

300g Mehl

1 TL Backpulver

1EL O1 (Sonnenblumen- oder Rapsdl)

Zubereitung:

Alle Zutaten mit dem Mixer zu einem glatten Teig verriihren.

Teig auf einer Crépeplatte oder in einer Pfanne ausbacken.

Bei den Toppings sind eurer Fantasie keine Grenzen gesetzt. lhr konnt den Crépe mit Nutella oder
Puderzucker verzieren oder aber auch mit frisch geschnittenem Obst, Sahne, Eis, Schokoladensauce,
Smarties....

Viel Spal® beim Ausprobieren!



